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Wedges Kartoffeln 19 und
Grillgemuse 16
frisches Obst

Kartoffelgratin 10 und
Erbsengemiise
frisches Obst

Pizza Margherita mit TomatensoBe
10,19,12 dazu
Krautsalat
Wackelpudding (Rindergelatine)

Kartoffelptree 10 und
Zucchini-Salat in Essig-Ol-Dressing
Schokopudding (fett-, zuckerreduziert u.

laktosefrei) 10

©

Montag, 06.04.2026 Dienstag, 07.04.2026 Mittwoch, 08.04.2026 Donnerstag, 09.04.2026 Freitag, 10.04.2026
x ) . Eieromelette 9,10 mit
A Gebrateneié—:s:l?;r;ear;t;rustﬂlet mit A Kirbis-Falafel-Béllchen mit A TomatensoBe dazu Chili sin Carne (vegetarisch) 15,21 (Soja

mit Kidneybohnen, Mais, Paprika) dazu
Vollkorn-Brétchen 10,1921
frisches Obst

)

LDG

Asiatische Nudelpfanne mit Hahnchen und
Gemlise 9,19,16,17 dazu
SiiB-Sauer-SoBe
Heidelbeerjoghurt 10

Milchreis 10 mit
ErdbeersoB3e
frisches Obst

Gebratenes Hahnchenbrustfilet mit
ErdnusssoBe 11,16,17 dazu
Basmatireis und
frischer Mixsalat mit
French-Dressing 9,10
Bananenjoghurt 10

Abbildungen sind beispielhaft.

Die Mendilinie mit dem DGE-Logo @ entspricht dem "DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Kitas" sowie dem "DGE-Qualittsstandard fiir die Verpflegung in Schulen" und wurde von der Deutschen Gesellschaft fiir Ernahrung e.V. (DGE) zertifiziert.

Wir kochen ohne deklarierpflichtige Zusatzstoffe. Kennzeichnung von allergenen Zutaten: (9) Ei; (10) Milch; (11) Nusse; (12) glutenhaltig; (15) Sojaerzeugnisse; (16) Sellerieerzeugnisse; (17) Senferzeugnisse; (19) Weizen; (21) Gerste | Alle Angaben ohne Gewahr. Anderungen vorbehalten!

)
(®) = Vegetarisch.
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